
 

ANTIPASTI 
CAPRESE CON ZIZZONA DI BUFALA  24.- 

Mozzarella di bufala artigianale, pomodoro cuore di bue e basilico 

PANZANELLA CAPOCACCIA  34.- 
Panzanella di mare con crostacei, pomodoro cuore di bue, cipolla  

rossa in agrodolce, pane rustico, vinaigrette e basilico 

TARTARE DI PESCATO ALLA MEDITERRANEA  28.- 
Con coulis di pomodoro, tapenade di olive taggiasche, capperi e olio Evo  

TIEPIDO DI MARE  32.- 
Polpo, seppie e gamberi leggermente scottati su crema di patate e profumo di limone 

FLAN Di TROMBETTE  19.- 
Zucchine trombetta con leggera fonduta al Parmigiano Reggiano 24 mesi 

PRIMI 
PACCHERI ALLO SCOGLIO  35.- 

Con crostacei, frutti di mare, calamaretti e pomodorini confit 

LiNGUiNE ALL’ASTiCE  39.- 
Con astice del Mediterraneo, la sua bisque ed erbe aromatiche 

SPAGHETTi ALLE VONGOLE  32.- 
Vongole veraci, olio Evo e prezzemolo 

PICI ALL’AMATRICIANA  27.- 
Pasta fresca artigianale toscana, salsa ai due pomodori, 

guanciale croccante e Pecorino Romano 

TROFIE AL PESTO  25.- 
Pasta fresca al nostro pesto di basilico accomodato con patate e fagiolini 

 
 

 
 

 
 



 
   
 

 
 

SECONDI 
TRANCIO DI PESCATO ALLA LIGURE  39.- 

In guazzetto di olive taggiasche, patate, datterini, basilico e olio Evo 

MILANO ANDATA E RITORNO  250g 39.- – 500g 68.- 
La nostra cotoletta di vitello in doppia panatura, servita con rucola, 

pomodorini e patate croccanti 

GRAN FRITTO MISTO  42.- 
Frittura di gamberi, totanetti, alici e zucchine alla julienne 

SAUTÉ DI MARE  38.- 
Con scampi, cozze, vongole veraci, crostini alle erbe e datterini 

TAGLIATA DI MANZO  40.- 
Cuberoll di manzo irlandese con ratatouille e patate al rosmarino 

VERDURE 
CARCIOFO COL DI LUPO  12.- 

Dalla nostra azienda agricola in Toscana, grigliati e 
serviti con scaglie di Pecorino Romano e spinaci 

PATATE AL FORNO  10.- 
Al rosmarino 

INSALATINA DELL’ORTO  9.- 
Finocchi finissimi, ravanelli e rucola con vinaigrette alle acciughe 

RATATOUILLE DI VERDURE  12.- 
Zucchine, carote, peperoni e pomodorini 

 

Coperto 5€. I prezzi sono espressi in Euro € e Iva inclusa. Per informazioni su allergie, intolleranze o esigenze alimentari specifiche, 
si prega di consultare l'apposito registro o di rivolgersi al personale di sala prima di ordinare. Alcuni prodotti potrebbero essere 
congelati o abbattuti all'origine in base alla reperibilità del mercato. 

 


